
新
し
い
年
の
門
出
を
、
彩
り
豊
か
な
お
せ
ち
で
寿
ぐ

縁
起
を
重
ね
た
三
段
重
で
、
晴
れ
や
か
な
一
年
の
幕
開
け
を

お申込みは本紙裏面に必要事項をご記入の上、取扱い事業所にご提示ください。
インターネットでもご注文いただけます。

ご予約承り中 12月5日（金）迄

全国
送料無料

27,000 円（税込）全55品目
3～4人前

グ
リ
ー
ン
リ
ッ
チ
ホ
テ
ル
の

2026



〒

〒

〒

ご
依
頼
主
様

住
所

氏
名

携
帯

個
数

TEL

個様

様

様

(法人名 )

( お名前 )
フリガナ

※必ずご記入ください

配
達
日

支
払
方
法

ご希望の日に〇を付けて下さい。※時間指定はできません （解凍時間 約20時間）

ホテルでお支払い（ホテル名：　　　　　　　　　　　　            　　　　 　）
該当する欄にチェックを入れてください。

宅配代引
銀行振込 （次のいずれかを選択してください。）

「ご依頼主様」名義でお振込み

■ FAXでのお申込みの場合は下記取扱い事業所のFAX 番号へお願いします。
■ 予定数に達し次第、ご用命を締め切らせて頂きます。■ 商品の性質上、お申込み締め切り後の商品ご購入のお取消しはできかねます。   

※ご記入いただきましたお客様の個人情報は、おせち料理に関する事のみに使用させていただきます。

ご予約は各取扱い事業所または FAX・インターネットにて承ります。

「　　　　　　        　                                    　様 」名義でお振込み
※ご入金の確認に必要なため、ご記入をお願いします。

備考欄

28 29 30 31 1 2 3 4

※
請
求
書
ご
希
望
の
場
合

お
届
け
先

住
所

氏
名

携
帯

フリガナ

※必ずご記入ください

お振込み
ご名義人様

請求書の宛名

請求書の送付先

パートナー企業（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）・ 個人
整理No.

担当者取扱い事業所受付日

弊社記入欄

年　　　月　　　日

お申込み締め切り日

2025 12 28 （日）月年 日 2026 1 4 （日）月年 日～

2025 12 5 （金）月年 日 迄

お
品
書
き

・
た
た
き
ご
ぼ
う

・
一
口
に
し
ん
昆
布
巻

・
梅
型
人
参

・
明
太
ロ
ー
ル

・
か
ま
ぼ
こ
（
紅
）

・
か
ま
ぼ
こ
（
白
）

・
栗
き
ん
と
ん

・
ぶ
り
照
焼

・
蛤
袱
紗
焼

・
寿
高
野
豆
腐

・
紅
白
な
ま
す

・
真
鯛
き
ず
し

・
伊
達
巻

・
笹
団
子

・
丹
波
種
黒
豆

・
き
ん
か
ん
さ
わ
や
か
煮

・
い
く
ら
醤
油
漬
け

・
数
の
子

・
田
作
り

・
ロ
ブ
ス
タ
ー

・
チ
ー
ズ
パ
ン
プ
キ
ン
テ
リ
ー
ヌ

・
く
る
み
の
あ
め
だ
き

・
カ
シ
ュ
ー
ナ
ッ
ツ
の
あ
め
だ
き

・
紅
叉
焼

・
若
桃
甘
露
煮

・
紅
白
小
梅

・
ゴ
マ
団
子

・
桃
菓
子

・
肉
団
子

・
カ
ニ
爪
冷
製
オ
ー
ロ
ラ

・
カ
ニ
爪
冷
製
マ
ヨ
ネ
ー
ズ

・
帆
立
ス
モ
ー
ク
風
味

・
イ
カ
短
冊
白
焼

・
紅
あ
ず
ま
甘
露
煮

・
菊
花
く
ら
く
ら
和
え

・
中
華
く
ら
げ

・
三
元
豚
の
角
煮

・
エ
ビ
チ
リ

壱
の
重

・
海
老
と
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
の
テ
リ
ー
ヌ

・
カ
ニ
と
カ
ボ
チ
ャ
の
テ
リ
ー
ヌ

・
野
菜
の
煮
し
め

・
サ
ー
モ
ン
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ

・
ア
ス
パ
ラ
サ
ー
モ
ン
サ
ラ
ダ

・
の
ど
ぐ
ろ
青
菜
巻

・
な
ご
み
巻

・
ド
ラ
イ
ト
マ
ト

・
合
鴨
か
ん
ざ
し

・
柿
博
多

・
北
寄
貝
と
青
菜
の
柚
子
和
え

・
い
か
黄
金

・
ミ
ー
ト
ロ
ー
フ
チ
ー
ズ
＆
バ
ジ
ル

・
紅
茶
鴨
の
燻
製

・
イ
カ
と
サ
ー
モ
ン
の
日
向
夏
マ
リ
ネ

・
帆
立
明
太

・
ロ
ー
ズ
サ
ー
モ
ン

参
の
重

弐
の
重

（お重は一段ごとにフィルムで包まれております。）

【
全

品
目
】

55

27,000 円
（税込）三段重

ご予約承り中お
せ
ち

全 55品目 3～4人前

盛り付け済みのおせちを
白箱（段ボール）から風呂敷に入ったおせちを取り出してください。
冷蔵庫または冷暗所（1℃～ 10℃）にて 20 時間ほど解凍し 
お召し上がりください。

冷凍便 にて配送いたします。

※ 暖かい部屋等に置いておくと解凍後、やや水っぽくなる場合があります。
※ 解凍日を含めて、2日間でお召し上がりください。
※ 推奨 12/30 お届け日指定、受け取り後 冷蔵庫内で丸１日保存すると 元旦朝よりおいしいおせち料理が食べられます。

2025

12月
2026

1月

※ お支払い期限 2025年 1月 15日まで（宅配代引は除く）

お問い
合わせ 0942-39-4800（本社）

営業時間 9：00～18：00（土日・祝日を除く）

全ての商品の原材料・アレルギー表示は
QRにてご確認頂けます。
※仕入れ状況等により内容が一部変更となる
     場合がございます。

商 品お届け期間

インターネットでもご注文いただけます
お申込み専用QRコードはこちらグリーンリッチホテル　おせち

17cm

24cm

24cm

5cm

送料無料
全国

祝い箸
膳付5




